
우리가게를
대표하는사진을
잘촬영하는법
우아한형제들포토팀작성

※무단복제,수정 및 재배포를 금지합니다.
사장님의 가게 운영을 위해서만 활용해 주세요.
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촬영 환경 창문 옆에서 찍으면 좋아요

- 창문을등지지말아주세요.
- 햇빛외의불은꺼주세요.�(형광등/�레일등)
- 햇빛이안들어오는경우에만형광등을켜고촬영해주세요.
- 햇빛이너무강하다면창가에서조금떨어지면좋답니다.



촬영 구도
정확히 90도로찍어야왜곡없게,�잘리는음식이없이잘나와요.
의자위에올라가서찍으면더잘나온답니다.

탑컷(항공샷)으로 촬영해 보세요



촬영 구도 음료와 햄버거는 정면에서 찍어주세요

음식과비슷한높이에서정면으로촬영해주세요.
음료와햄버거의단면이더잘표현됩니다.



사진 비율

상세페이지노출비율1:1가게목록노출비율15:7

대문사진비율(15:7),�상세 페이지의비율(1:1)을 고려하여촬영해주세요.

원본 사진

대표메뉴는 가운데!



음식 배치

대표메뉴
=정가운데 - 가운데에 대표메뉴를 놓아주세요.

- 모든 음식이 잘 보이도록 여백을 두고 찍어주세요.
- 나머지 메뉴들은 대표메뉴를 감싸듯이 배치해주세요.
- 음식간의 간격이 일정하면 더욱 정갈한 사진이 됩니다.

⭐대표메뉴를사진의가운데에놓고촬영해주세요



음식 배치 - 메뉴 1개인 경우

가운데에대표메뉴를배치해주세요.
메뉴가 1가지인경우,허전해보일수있으니반찬이나소품들로빈공간을꾸미면보기좋아요.
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반찬



음식 배치 - 메뉴 2개인 경우
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반찬 반찬

메뉴가2개인 경우는,나란히 배치해 주세요.



음식 배치 - 메뉴 3개인 경우
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메뉴가3개인 경우는,간격을 1cm�내외로 배치해 주세요.



음식 배치 - 메뉴 4개인 경우
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가운데가가장잘보이는곳입니다.
가장돋보이고싶은메뉴 3가지를가운데에나란히배치해주시고,�나머지를하단에배치해주세요.
윗부분의빈공간은반찬과소품으로채워주시면푸짐하게보일수있습니다.



음식 배치 - 메뉴 5개인 경우
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음식 배치 - 메뉴 6개인 경우
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음식 배치 - 메뉴 7개 이상인 경우

음식의 가짓수가 많은 경우에는 소품을 사용하지 않아도 풍성한 사진이 완성됩니다.
메뉴가 많을 때에는 두 번에 나누어 촬영도 가능합니다.
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대표 메뉴를 가운데에 배치하지 않은 경우,�음식이 제대로 보이지 않습니다.
무조건대표메뉴는 가운데에 배치해주세요.

아쉬운 사례



아쉬운 사례

너무 확대되면 무슨 음식인지 알 수 없습니다.
가게의 음식이 잘 보이도록 조금 멀리서 찍어주세요.



저화질의사진은깨져보여요.�
고화질의사진을사용해주세요.

아쉬운 사례



좋은 사례

대표메뉴세가지가
중앙에잘배치되었어요.



좋은 사례

여러음식이일정한간격으로배치되어
정갈해보입니다.



테이크아웃 컵과 원두를 활용

포크 활용

좋은 사례

음식외의빈자리에
주변소품을잘활용했어요.



좋은 사례

모든음료의단면이잘보이도록
정면에서촬영되었어요.


